Bericht über die Betriebsbesichtigung bei der Albmetzgerei Steinhart
Die Klasse 7a der Werdenbergschule hatte die Gelegenheit, die Albmetzgerei Steinhart zu besuchen und einen spannenden Einblick in die Welt des Metzgerhandwerks zu erhalten. Zu Beginn wurden die Schülerinnen und Schüler herzlich begrüßt und im Rahmen einer Betriebsführung durch die verschiedenen Bereiche des Unternehmens geführt. Dabei erfuhren sie viel über die Herstellung von Fleisch- und Wurstwaren sowie über die täglichen Arbeitsabläufe in einer modernen Metzgerei.
Anschließend stellte das Team der Albmetzgerei die verschiedenen Ausbildungsberufe und Praktikumsmöglichkeiten vor. Die Schülerinnen und Schüler erhielten interessante Informationen über die vielfältigen beruflichen Perspektiven und konnten Fragen rund um Ausbildung und Beruf beantworten lassen. Ein besonderes Highlight war die Sensorikschulung. Hier konnten die Schülerinnen und Schüler ihre Sinne testen und erleben, wie unterschiedlich Geschmäcker und Gerüche wahrgenommen werden. Mit einer Mischung aus Zimt und Zucker sowie verschiedenen Gewürzen lernten sie den Unterschied zwischen Schmecken und Riechen auf spannende und unterhaltsame Weise kennen.
Auch für das leibliche Wohl war bestens gesorgt: Die Klasse wurde mit Getränken und frischen Leberkäsbrötchen verwöhnt. Zum Abschluss wartete noch eine besondere Überraschung: Das Maskottchen Steini verabschiedete die Schülerinnen und Schüler persönlich. Außerdem erhielten jede Schülerin und jeder Schüler ein kleines Geschenk als Erinnerung an den gelungenen Besuch.
Die Klasse 7a bedankt sich herzlich bei der Albmetzgerei Steinhart für den freundlichen Empfang, die interessante Führung und den abwechslungsreichen Vormittag. Der Besuch bot viele spannende Eindrücke und zeigte eindrucksvoll, wie vielseitig und attraktiv die Berufe im Lebensmittelhandwerk sind.



